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bOken

susht & ramen

|ZAKAYA - JAPANISCHE TAPAS

EDAMAME
Gekochte Sojaschoten, gesalzen

NASU NO SHIGINI (F)
Frittierte, geschmorte Auberginen

RAME

CHICKEN KATSU (F,C,A,L,N) 18.00
Miso-Hiihnerbriihe mit in Panko Mehl frittiertem

Hiihnerfleisch, Nori-Algen, Sojasprossen, Ristzwiebeln,

Jungzwiebeln, Mini-Mais und mariniertem Ei

EBI KUSHI KARA-AGE (F,C,A,L,N,B) 20.00
Miso-Hiihnerbriihe mit Hiihnerfleisch, panierten

Garnelen, Nori-Algen, Sojasprossen, Jungzwiebeln,

Réstzwiebeln, Mini-Mais und mariniertem Ei

CHASHU PORK MISO (F,C,A,L,N) 18.00
Miso-Hiihnerbriihe mit Chashu Pork, Nori-Algen,
Sojasprossen, Mini Spinat, Enoki, Rostzwiebeln,

Mini-Mais und mariniertem Ei

SPICY TAN TAN (F,C,A,L,N) 19.00
Miso Hiihnerbrithe mit faschiertem Schweinefleisch,
Nori-Algen, Sojasprossen, Jungzwiebeln, Mini-Mais,

Enoki, Rostzwiebeln und mariniertem Ei

LACHS NANBANZUKE (D, F) 6,90
Lachs in wiirzige Nanbanzuke Marinade -

“Salzlake der siidlichen Barbaren”

KARUPATCHO MISO (F,C,A,L,N)
Miso Hiihnerbriihe mit Rindercarpaccio,
Nori-Algen, Sojasprossen, Jungzwiebeln,

Rostzwiebeln, Mini-Mais und mariniertem Ei

KIMCHI (F,C,A,L,N) 17.00
Miso-Sesam-Hiihnerbriihe mit Kimchi,
Nori-Algen, Jungzwiebeln, Rostzwiebeln, Enoki,

Mini-Mais und mariniertem Ei

VEGGIE (F,C,A,L,N) 18.00
Sesam-Miso-Briihe mit Veggie-Hack aus Jackfruit,
Sojasprossen, Jungzwiebeln, Rostzwiebeln, Spinat,

Mini-Mais, Enoki, Nori-Algen und mariniertem Ei

VEGAN (F,A,LN) 17.00

Sesam-Miso-Briihe mit Veggie-Hack aus Jackfruit,
Sojasprossen, Jungzwiebeln, Rostzwiebeln, Spinat,
Mini-Mais, Enoki, Nori-Algen

Unsere Suppen sind aus frischem, saftigem Hithner- und Schweinefleisch und Gemiise. Unsere Nudeln sind ein

Kunstwerk aus Liebe und Geschmack, frisch und handgemacht fiir ein kulinarisches Vergniigen.

Alle Preise verstehen sich in Euro und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

HOTEL@ENZIAN.NET
+43 6456 72070

ALLERGENE: A GLUTENHALTIGES GETREIDE, B KREBSTIERE, C EI, D FISCH, E ERDNUSS, F SOJA, G MILCH ODER LAKTOSE,
H SCHALENFRUCHTE, L SELLERIE, M SENF, N SESAM, O SULFITE, P LUPINEN R WEICHTIERE
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bOken

susht & ramen

|ZAKAYA - JAPANESE TAPAS

EDAMAME
Cooked soy pods, salted

NASU NO SHIGINI (F)
Fried, stewed aubergines

SALMON NANBANZUKE (D, F) 6,90
Salmon marinated in soy dashi vinaigrette -

“Southern barbarian pickle”

RAMEN

CHICKEN KATSU (F,C,A,L,N) 18.00
Miso chicken broth with chicken deep-fried in panko
flour, nori seaweed, soy sprouts, green onions,

baby corn and marinated egg

EBI KUSHI KARA-AGE (F,C,A,L,N,B) 20.00
Miso chicken broth with chicken, breaded prawns,

nori seaweed, soy sprouts, green onions, baby corn

and marinated egg

CHASHU PORK MISO (F,C,A,L,N)
Miso chicken broth with Chashu pork,

nori seaweed, soy sprouts,baby spinach, Enoki,

fried onions, baby corn and marinated egg
SPICY TANTAN (F,C,A,L,N) 19.00

Miso chicken broth with minced pork, novi seaweed,
soy sprouts, green onions, baby corn, Enoki, fried

onions and marinated egg

KARUPATCHO MISO (F,C,A,L,N)
Miso chicken broth with beef carpaccio,
nori seaweed, soy sprouts, green onions,

baby corn and marinated egg

KIMCHI (F,C,A,L,N) 17.00
Miso/sesame chicken broth with Kimchi,
nori seaweed, green onions, Enoki, baby corn

und mariniertem Ei

VEGGIE (F,C,A,L,N) 18.00
Sesame miso broth with jackfruit veggie mince, soy
sprouts, green onions, spinach, baby corn, Enoki,

nori seaweed and marinated egg

VEGAN (F,C,A,LN) 17.00
Sesame miso broth with jackfruit veggie mince,
soy sprouts, green onions, spinach, baby corn,

Enoki, nori seaweed

Our soups are made of fresh, juicy chicken, pork and vegetables.

Our ramen noodles are an artwork of love and taste, fresh and handmade for a culinary pleasure.

All prices are in euros and include the statutory value added tax.

HOTEL@ENZIAN.NET
+43 6456 72070

ALLERGENS: A GLUTEN CONTAINED GRAINS, B CRUSTACEANS, C EGG, D FISH, E NUT, F SOY, G MILK OR LACTOSE,
H NUTS, LCELERY, M MUSTARD, N SESAME, O SULFITES, P LUPINS R MOLLUSKS




SR bOken

sushi & ramen

|ZAKAYA - JAPANISCHE TAPAS

EDAMAME 4,50 LACHS NANBANZUKE (D, F) 6,90
Gekochte Sojaschoten, gesalzen Lachs in wiirzige Nanbanzuke Marinade -

NASU NO SHIGINI (E) 6,90 “Salzlake der siidlichen Barbaren”

Frittierte, geschmorte Auberginen

SUSHI
NIGIRI 2 Stiick
Lachs (D) 7.00
Tuna (D) 8.00
Fatty Tuna flambiert (D) 8.50
King Fish (D) 8.50

INSIDE-OUT ROLLS 8 Stiick

Ebi Fry (Panko Shrimp) (D) 16.90
gefiillt mit Avocado und Dragon Sauce

Smoky Aal 15.90
gefiillt mit gerduchertem Aal, Gurken,
Philadelphia und Unagi Sauce (A, D, F, G)

MAKIROLLS 6 Stiick AucH MIT AVOCADO

Spicy Tuna (C, D) 14.00
Tuna (D) 12.00
Lachs (D) 11.00
Avocado 7.90
Gurken 5.90
HOTEL@ENZIAN.NET
Alle Preise verstehen sich in Euro und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer. +43 6456 72070

ALLERGENE: A GLUTENHALTIGES GETREIDE, B KREBSTIERE, C EI, D FISCH, E ERDNUSS, F SOJA, G MILCH ODER LAKTOSE,
H SCHALENFRUCHTE, L SELLERIE, M SENF, N SESAM, O SULFITE, P LUPINEN R WEICHTIERE



SR bOken

sushi & ramen

|ZAKAYA - JAPANESE TAPAS

EDAMAME 4,50 SALMON NANBANZUKE (D, F) 6,90

Cooked soy pods, salted Salmon marinated in soy dashi vinaigrette -
“Southern barbarian pickle”

NASU NO SHIGINI () 6,90 4

Fried, stewed aubergines

SUSHI
NIGIRI 2 pieces
Salmon (D) 7.00
Tuna (D) 8.00
Fatty Tuna flambéed (D) 8.50
King Fish (D) 8.50

INSIDE-OUT ROLLS 8 pieces

Ebi Fry (Panko Shrimp) 16.90
filled with avocado and Dragon sauce (B, S)

Smoky eel 15.90
filled with smoked eel, cucumber,
Philadelphia and Unagi sauce (A, D, F, G)

MAKIROLLS 6 pieces ALSO WITH AVOCADO

Spicy Tuna (C, D) 14.00
Tuna (D) 12.00
Salmon (D) 11.00
Avocado 7.90
Cucumber 5.90
HOTEL@ENZIAN.NET
All prices are in euros and include the statutory value added tax. +43 6456 72070

ALLERGENS: A GLUTEN CONTAINED GRAINS, B CRUSTACEANS, C EGG, D FISH, E NUT, F SOY, G MILK OR LACTOSE,
H NUTS, LCELERY, M MUSTARD, N SESAME, O SULFITES, P LUPINS R MOLLUSKS



